
MENU 

SAINT VALENTIN



Amuse Bouche

Mini tartelette aux champignons, truffe béchamel raifort
Saumon Gravlax, brulé au chalumeau

Entrée

Raviole de gambas et langoustine, émulsion de crustacés

Poisson

Cabillaud farci, mousseline aux herbes, légumes grillés, 
pesto et émulsion Noilly-Prat

Viande

Pithiviers à partager, mousseline de céleri rave et jus truffé

Dess﻿ert

Cœur d’amour


